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TON DERNIER

DIPLOME ?

LE CAP CUISINE AU
LYCEE LA CLOSERIE

POURQUOI LE —

CAP PATISSIER ?

AU DEPART, C'ETAIT UN SECOND CHOIX.
MAIS JE ME SUIS DIT QUE CE CAP EN | AN
SERAIT UN VRAI PLUS, APRES MON CAP
CVISINE.
IL M’'A PERMIS DE DECOUVRIR UNE
NOUVELLE SPECIALITE ET DE ME
PERFECTIONNER !



QU'EST-CE QUE

TU PREFERES ?

LES NOMBREUSES HEURES DE TRAVAUX
PRATIQUES, C'EST TOP POUR VRAIMENT
S'AMELIORER ET PRENDRE CONFIANCE EN SOL.
GA FAIT TOUTE LA DIFFERENCE ! &'+

TON MEILLEUR
SOUVENIR ?

LE VOYAGE AU SIRHA A
LYON EN JANVIER 2025 A
ETE INCROYABLE !
VOIR AUTANT DE
GRANDS CHEFS REUNIS
AU MEME ENDROIT,
C’'ETAIT PASSIONNANT
ET INSPIRANT !




TON MEILLEUR

STAGE ?

A LA BOULANGERIE-PATISSERIE
“MAISON OISEL” A PLURIEN, UNE
EQUIPE A L'ECOVUTE ET TRES
PEDAGOGUE, MEME EN PLEINE
EFFERVESCENCE DE NOEL ET DE
PAQUES.

TES MISSIONS ? ——

PREPARER DES BUCHES DE NOEL i+,
CREER DES CHOCOLATS GOURMANDS ¥
&, CUIRE DES VIENNOISERIES
CROVUSTILLANTES & @ ET DECORER DES
DESSERTS &)



TA RECETTE

PREFEREE ?

LE PARIS-BREST

TON
ANECDOTE ?

A NOEL, J Al
REAPPROVISIONNE LA
VITRINE EN BUCHES i &
ET IL Y AVAIT UNE QUEVE
D’'AU MOINS Y0
PERSONNES & X
IMPRESSIONNANT ! *




ET APRES ?

JHESITE ENTRE CONTINUVER SUR UN BAC
PRO CUISINE OU PARTIR TRAVAILLER CHEZ
UN ETOILE. &

UN CONSEIL TR
POUR UN FUTUR

ELEVE?

ETRE PASSIONNE PAR LE METIER,
C'EST LA BASE ET LE PLUS
IMPORTANT ! = @@



LES 3 QUALITES

INDISPENSABLES
?

ORGANISE / MéTHoogQUE /
AVOIR UNE BONNE MEMOIRE

LE MOT DE LA

FIN ?

RESTEZ
PASSIONNE(E) !




