
 

  

 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

 

LUNDI 9 
SEPTEMBRE 

MARDI 10  
SEPTEMBRE 

MERCREDI 11 
SEPTEMBRE 

JEUDI 12  
SEPTEMBRE 

VENDREDI 13 
SEPTEMBRE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

 
 

 

Dîner -25 euros 

 
Amuse-bouche 

*** 

Tomates confites Œufs brouillés 

Jambon de pays 

*** 

Pavé de saumon 

Vierge de légumes 

Riz thaï 

**** 

Profiteroles au chocolat 

Glace vanille 

**** 

Mignardises 

Dîner -25 euros 

 
Amuse-bouche 

**** Œuf bayonnaise  
**** 

Magret de canard  

Sauce aigre douce 

Déclinaison de pommes de 

terre 

**** 

Tarte citron meringuée 

**** 

Mignardises 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

  

 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

LUNDI 16 
SEPTEMBRE 

MARDI 17 SEPTEMBRE MERCREDI 18 
SEPTEMBRE 

JEUDI 19 SEPTEMBRE VENDREDI 20 
SEPTEMBRE 

 

 
 

 

 
 

 

Déjeuner - 18 euros 

Coupe avocat/crevette 

**** 

Filet Mignon de porc à l’estragon 

Pommes croquettes 

**** 

Tarte citron 

Déjeuner - 18 euros 

 
Quiche saumon/épinards 

Achards de légumes et 

salade 

**** Bavette à l’échalote  
Pommes Dauphine 

Légumes glacés 

**** 

Mousse au chocolat 

 

Déjeuner - 18 euros 
 

Salade de crevettes et bulots 

Aïoli  

**** 

Roti de porc  

Crème d’ail 
Coco de Paimpol à la bretonne 

**** 

Tartelette chocolat praliné 

 

Déjeuner - 18 euros 

 
 Melon à l’italienne  

**** 

Poulet grillé 

Pommes Hasselback 

**** 

Crème brulée 

 

 
 
 

 

 

Dîner - 25 euros 

 
Amuse-bouche 

**** 

Risotto polpo                        

**** 

Fricandeau de veau 

Orecchiette des Pouilles et 

pesto 

**** 

Tiramisu  

Cerises flambées 

**** 

Mignardises 

 

Dîner - 25 euros 

 
Amuse-bouche 

**** 

Zarzuela de coquillages 

**** 

Filet mignon à l'Alentejo 

**** Tarte à l’orange 

**** 

Mignardises 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

  

 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

LUNDI 23 
SEPTEMBRE 

MARDI 24  
SEPTEMBRE 

MERCREDI 25 SEPTEMBRE JEUDI 26  
SEPTEMBRE 

VENDREDI 27 SEPTEMBRE 

 

 
 

 

 

 

 

 

Déjeuner - 18 euros 

 Barigoule d’artichauts 

Croustillant 

**** 

Pavé de saumon grillé aux algues 

Tagliatelles de légumes 

 Pommes Duchesse 

**** 

Tartelette aux framboises 

Sorbet au lait ribot 
 

 

 

 

 

Déjeuner - 18 euros 

 
Tarte fine à la sardine 

**** Carré d’agneau crème d’ail  
Tian de légumes  

**** 

Tarte citron 

 
 
 

 

 

 

 

 

Dîner - 30 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 

Risotto aux coquillages  

****                                                 

Carré de veau au jambon de Parme  

Topinambours rôtis  

Mousseline de panais  

Assortiment de carottes glacées   

****                                       

 Notre version du tiramisu      

**** 

Mignardises 

 

 

 

Dîner - 30 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 

Raviole de crevettes 

Bouillon de crustacés 

**** Epaule d’agneau confite aux épices 

Risotto croustillant 

Légumes de saison 

**** 

Tarte fine aux pommes flambées  

Glace spéculos 

**** 

Mignardises 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

  

 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

LUNDI 30 
SEPTEMBRE 

MARDI 1  
OCTOBRE 

MERCREDI 2  
OCTOBRE 

JEUDI 3 
 OCTOBRE 

VENDREDI 4  
OCTOBRE 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

Déjeuner - 18 euros 

 
Maquereau brûlé à la flamme 

Mousseline de légumes 

Pickles 

**** 

Filet mignon de porc au poivre 

Millefeuille de pommes de terre 

Légumes de saison 

**** 

Pavlova aux framboises 

 

 

 

 

 

Déjeuner - 18 euros 

 Œuf poché à la bourguignonne 

**** 

Côte de bœuf sauce à la bière brune 
Pommes persillées 

**** 

Crumble pommes fruits rouges 

 

 
 
 

 

Dîner - 25 euros 

Amuse-bouche 

**** 

Pasterma en croute 

**** 

Daurade sauce vierge 

Garnitures 

**** 

Figues rôties aux fruits secs 

Crème glacée à la 

cardamone 

**** 

Mignardises 

Dîner - 30 euros 

Amuse-bouche 

**** 

Tarte fine au rouget sur lit de 

légumes 

Coulis de basilic  

****                                         

Bar en croûte de féta   

Fenouil rôti  

Caviar d'aubergine                       

****                                      

Assortiment de desserts grecs                

**** 

Mignardises 

 

 

 

 

Dîner - 35 euros 

Amuse-bouche 

**** Œuf mollet  
Velouté crémeux au foie gras 

**** 

Magret de canard aux champignons 

Légumes rôtis 

**** 

Poire pochée au safran 

Biscuit aux épices 

*** 

Mignardises 

 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

  

 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

LUNDI 7  
OCTOBRE 

MARDI 8  
OCTOBRE 

MERCREDI 9  
OCTOBRE 

JEUDI 10  
OCTOBRE 

VENDREDI 11 OCTOBRE 

 

 

 

 

 

 

Déjeuner - 18 euros 

 
Coquillages farcis 

**** 

Ballotine de sole aux épinards 

Crémeux de patate douce 

**** 

Pommes flambées 

 

 

 

 

Déjeuner - 18 euros 

 
Saucisse de Morteau en 

brioche, mesclun 

**** 

Poulet sauté au vin jaune 

légumes glacés 

**** 

Tarte aux myrtilles 

 
 

 
 

 

Dîner - 25 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 

Dos de sandre à la 

bohémienne                         

**** 

Suprême de volaille 

Demidoff 

**** 

Gâteau Sacher 

**** 

Mignardises 

Dîner -30 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 

Pierogi sauce foie gras    

****                                    

Côte de bœuf 
Déclinaison de pommes de terre 

au paprika 

  ****                                   

Szarlotka 

Sorbet pomme verte Vodka              

**** 

Mignardises 

 

 

 

 

Dîner - 30 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 

Tourte à la volaille  

Sauce porto 

**** Bar rôti à l’orange  

Fenouil braisé 

**** 

Sabayon de figues 

Croustillant noisette 

Glace vanille 

**** 

Mignardises 

 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

  

 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

LUNDI 14  
OCTOBRE 

MARDI 15  
OCTOBRE 

MERCREDI 16  
OCTOBRE 

JEUDI 17  
OCTOBRE 

VENDREDI 18  
OCTOBRE 

 

 
 

 
 
 

Déjeuner - 18 euros 

Brioche de la mer 

**** 

Suprême de volaille au 

chorizo 

Riz pilaf aux légumes 

**** 

Crumble aux pommes 

 

Déjeuner - 18 euros 

 
Waterzoï de la mer 

**** 

Poulet cocotte 

Pommes croquette 

Légumes de saison 

**** 

Dessert autour de la poire 

 

Déjeuner - 18 euros 

 
Quiche thon et brocoli 

**** 

Fricassée de volaille 

Pommes fruits sautées 

Salsifis persillés 

**** 

Salade de fruits 

 Infusion verveine  

 

Déjeuner - 18 euros 

 
Ficelle Picarde 

**** 

Carbonnade flamande 

Tagliatelles 

**** 

Chocolat Liégeois 

 
 

 
 

 

Dîner - 25 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 

Bouillon de poule 

Ravioles chinoises   

**** 

Magret de canard laqué 

Polenta 

Condiments asiatiques   

**** 

Tartelette au citron Yuzu 

Litchis flambées 

**** 

Mignardises 

Dîner - 25 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 

Tataki de thon et condiments          

****                                    

Assortiment de Yakitoris 

Ramen de Soba  

****                                    

Délice de Yamanashi      

**** 

Mignardises 

Dîner - 35 euros, boissons 
comprises 

 

Soirée Couscous 

 

 

 

 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/

