
 

 

 

 

MARDI 12 MARS MERCREDI 13 MARS JEUDI 14 MARS VENDREDI 15 MARS 

Déjeuner - 17 euros 

Huitres gratinées à la charentaise 

**** 

Carré de veau poêlé 

Purée de mogettes 

Pommes gaufrettes et salicorne 

**** 

Noix charentaise 

Glace à l’angélique 

Déjeuner - 17 euros 

 

Velouté de potimarron 
Éclat de noisette et sa tuile de lard 

**** 

Magret de canard sauce forestière 
Pommes boulangère 

**** 

Mousse à l’orange crêpes dentelle 

Déjeuner - 17 euros 

 
Gougères 

**** 
Œuf poché en meurette 

**** 
Côte de bœuf 
Sauce Choron 

Pommes Pont-Neuf 
**** 

Poire belle-dijonnaise 

Déjeuner - 17 euros 

 
Salade baltique 

**** 
Coquelet en crapaudine  

Sauce diable 
Garniture américaine 

**** 
Charlotte poires sauce chocolat 

 

Dîner - 20 euros 
 

Amuse-bouche 

**** 
Gougères sauce mornay et salade 

croquante de légumes 
**** 

Filet de carrelet 
Risotto safrané aux coquillages 

Légumes de saison 
**** 

Sablé breton, pommes caramélisées 

Glace caramel 

Mignardises 

 

 

 

Dîner - 25 euros 
 

Amuse-bouche 
**** 

Croustade de moules au safran 
**** 

Carré d’agneau 
Garniture de saison 

**** 
Tarte aux fruits 

**** 

Mignardises 

Dîner - 30 euros 

 
Amuse-bouche 

**** 
Terrine de légumes au jambon sec 

**** 
Légumes rôtis et en ragoût 

Saint-Jacques sauce béarnaise aux 
algues 
**** 

Tomme aux fleurs 
**** 

Dessert autour d’un légume 

Mignardises 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

 

 

MARDI 19 MARS MERCREDI 20 MARS JEUDI 21 MARS VENDREDI 22 MARS 

Déjeuner - 17 euros 

Langoustines amoureuses sur julienne 
de légumes 

**** 

Porc fermier vallée d’Auge 

**** 

Assiette gourmande 
(aumônière de poire, tarte normande, 

teurgoule) 

 

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

 

Déjeuner - 17 euros 

 
Saucisson en brioche 

Sauce Porto 
**** 

Filet de sole dieppoise 
Fleurons  

Petite chartreuse de légumes 
**** 

Crème viennoise 
 Tuile aux amandes 

 

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

Déjeuner en Closerie 

Formule autour du fromage 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

Dîner - 25 euros 

 
Amuse-bouche 

Gâteau de crabe 
Crème d’avocat 

**** 
Mignon de porc en croûte moderne 

Pomme de terre et jus de cochon 

**** 
Mousse au citron et combawa 

Tuile au sésame  

Mignardises 

 

 

 

 

Dîner - 30 euros 

 
Menu Chef d’œuvre 

Amuse-bouche 

**** 
Carpaccio de St Jacques aux 

agrumes, pomme et baie de Timut 
***** 

Magret de canard 
Chutney de d’orange 

Blinis de pomme de terre 
Fleurs sauvages 

**** 
Millefeuille chocolat safran 

**** 
Mignardises 

 

L’Opéra dans votre 
assiette 

Dîner produit et servi par les 
étudiants TS1 et TS2 au Palais des 

Congrès de Saint Quay Portrieux 

55 euros tout compris 

 

 

Organisé par l’Association 
L’Atelier des Arts 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur 

du lycée en lien avec les restaurants) 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

 

 

MARDI 26 MARS MERCREDI 27 MARS JEUDI 28 MARS VENDREDI 29 MARS 

Déjeuner - 17 euros 

Feuilleté d’œufs brouillés Argenteuil 

**** 

Magret de canard Montmorency  

**** 

Chariot de pâtisseries  
(opéra, tarte Bourdaloue, Paris-Brest)  

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

Déjeuner - 17 euros 

 
Œuf poché bayonnaise 

**** 
Darne de saumon snacké 

Sauce béarnaise 
Pommes vapeur 

**** 
Macaron moelleux 

Glace au fenouil confit 

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dîner - 35 euros 
Menu les Grands Buffets 

 
Amuse-bouche 

**** 
Buffet d’entrées diverses 

**** 
Côte double de veau 

Garnitures 
ou 

Haddock au chou 
**** 

Buffet de fromages et desserts 

Mignardises 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur 

du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

 

 

MARDI 2 AVRIL MERCREDI 3 AVRIL JEUDI 4 AVRIL VENDREDI 5 AVRIL 

Déjeuner - 17 euros 

Assortiment d’omelettes 
 (Chaource, andouille, jambon fumé) 

**** 

Dos de saumon sauce Champagne 

Légumes printaniers 

**** 

Charlotte aux biscuits roses de Reims 

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

Déjeuner - 17 euros 

 
Dariole de poisson aux légumes 

**** 
Magret de canard à l’orange  

Pommes duchesse 
**** 

 Millefeuille 

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dîner - 35 euros 
 

Amuse-bouche 

*** 

Filet de rouget aux écailles de 
pomme de terre 

*** 
Filet de veau Wellington 

*** 

Fromage chaud ou dessert 

 Mignardises 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

 

 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

 

 

 

 

MARDI 9 AVRIL MERCREDI 10 AVRIL JEUDI 11 AVRIL VENDREDI 12 AVRIL 

Déjeuner - 17 euros 

Tartare de poisson à la tahitienne 

**** 

Porc massalé 

Banane plantin, igname et patate 
douce 

**** 

Assiette gourmande autour de la noix 
de coco et de la vanille 

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

 

Déjeuner - 17 euros 

 
Feuillantine d’asperges  

Sauce mousseline 
**** 

Coquelet en crapaudine  
Garniture américaine 

**** 
Crème brûlée 

Palets des dames 

 

Déjeuner en Brasserie 

Formule à 12 euros 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

Déjeuner en Closerie 

Formule autour du fromage 

(Menu, 1 verre de vin, 1 café) 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dîner - 35 euros 
 

Soirée créativité 

 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ 

ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur du lycée en lien avec les restaurants) 

  

https://www.lyceelacloserie.fr/


 

 

 

MARDI 16 AVRIL MERCREDI 17 AVRIL JEUDI 18 AVRIL VENDREDI 19 AVRIL 

Déjeuner - 17 euros 

Assortiment d’accras sauce piment 
ananas 

**** 

Colombo de poulet 

Riz créole, purée de haricots noirs 
Chips de patate douce 

**** 

Tartelette passion meringuée 
compotée d’ananas 

 

 
 

 

 

 

Déjeuner - 17 euros 

 
Samoussa de sardines  

Fine ratatouille 
**** 

Bouillabaisse 
**** 

 Gâteaux du mendiant   
Glace à la badiane 

Déjeuner - 17 euros 

 
Œuf mimosa 

Saumon fumé aux asperges vertes 
**** 

Veau Marengo pommes vapeur 
**** 

Sablé aux framboises 

 

 

 

 

 

 

Dîner - 40 euros 
Amuse-bouche 

*** 

Filet de sole Fernand Point 
 ou  

Sole meunière 
*** 

Tournedos de veau  
ou 

Chateaubriand de bœuf 
*** 

Gâteau de crêpes  
ou  

Crêpes flambées 

Mignardises 

Réservation sur le site du lycée : https://www.lyceelacloserie.fr/ ou par téléphone au : 02.96.70.80.70 (ne pas laisser de messages sur le répondeur 

du lycée en lien avec les restaurants) 

 

https://www.lyceelacloserie.fr/

